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La bio par m E]

'MANGER BIO ET LOCAL,

+ DE BIEN-ETRE ANIMAL

Plein air, alimentation bio
et traitements naturels
(pas d’antibiotique).

+ DE BIENFAITS .,
POUR NOTRE SANTE

Pour prendre soin de nous,
de nos enfants et
de nos agriculteurs.

+ . = e quaure
DE BIODIVERSITE POUR NOTRE EAU
Grace aux développements Grace 4 une agriculture

de haies, bosquets, zones sans pesticides de synthése

hur\mdes... ni engrais azotés minéraux.
Et a des cultures plus

di ifiées.
iversifiées + D’EMPLOIS LOCAUX

Avec des métiers
non délocalisables
et porteurs de sens.

FONDAMENTAUX DE L'AGRICULTURE BIO

Utilisation d’ENGRAIS NATURELS

PAS D’'OGM

CONTROLE des pratiques
et CERTIFICATION OBLIGATOIRES
au moins une fois par an

Respect des CYCLES NATURELS

et des SAISONS

Cler (18)

Samedi 16 septembre
de15h a2lh
Bources st FaiT Bio !

Cette année, notre marché s'installe
dans le jardin de I'Archevéché pour
rendre possible la rencontre entre
producteurs et consommateurs en
centre-ville de Bourges !
Venus des quatre coins du départe-
ment, les producteurs et artisans,
tous labellisés Agriculture Biologique,
seront réunis pour offrir le meilleur de
la production locale.
Des produits frais (légumes, ceufs,
fromage, pain....) aux produits plus
élaborés (confiture, pates, tisanes,
patisseries...), en passant par le vin
et la biére artisanale, c’est le marché
a ne pas rater pour qui souhaite s’ap-
provisionner en produits fermiers bio.
Ce sera également l'occasion de re-
trouver les créations de nombreux
artisans (couture zéro déchet, hotels
a insectes, savons, céramiques...).
Vous pourrez vous restaurer avec Cui-
sinette sans réservation !
Tout cela dans une ambiance convi-
viale avec musiciens et buvette Bio et
Locale tenue par BioBerry.
Entrée gratuite
Ed/ardin de I'Archevéché

1 avenue Eugéne Brisson

18000 Bourges
FYchioé BELLEAU

06 37 67 32 21 - bioberry@bio-centre.org

www.bioberry.wixsite.com/bioberry
n@BioBerry

Samedi 16 septembre

a partir de 14h30

GRAND COUVERT SUCRE SALON DE
THE

A loccasion des journées du patri-
moine 2023, ChateauFer souhaite
mettre en valeur le patrimoine et 'art
de la table qui met en valeur le sa-
voir-faire francais.

Les Journées Européennes du Patri-
moine reviennent cette année avec
un aprés-midi exceptionnel mettant
en lumiére la richesse culturelle et
artistique du Berry. Le 16 septembre
2023, un événement grandiose sera
organisé, proposant un somptueux
banquet sucré a la table du Roi So-
leil, accompagné de performances
artistiques captivantes. L'objectif de
cet événement est de mettre en va-
leur la créativité, le partage et |'esprit
collectif qui font du Berry une terre
d’exception.

Un événement au cceur de la cour du
chateau de Chateaufer, offrant une
expérience unique et immersive dans
I'époque de Louis XIV version 2.0.

Le clou de cette célébration sera un
grand banquet sucré prévu dans
I'aprés-midi, inspiré des délices gour-
mands de I'époque de Louis XIV. Les
visiteurs auront l'occasion de déguster
une sélection exquise de mets sucrés
préparés selon les recettes d'antan,
rappelant les saveurs d'une époque
révolue. Notre cheffe Eve Choukroun
Tardif, passionnée de ['histoire cu-
linaire, révélera ses savoir-faire en
proposant des créations gustatives
uniques qui raviront les papilles des
convives.

En plus du festin, les visiteurs seront
enchantés par des représentations
artistiques. Entre danse, expositions,
art de la table, musique, il vous trans-
porteront dans un tourbillon de mou-
vements.



Cet événement est une opportunité
unique de découvrir et de célébrer
le patrimoine culturel du Berry. Il té-
moigne de la créativité des artistes
locaux et de leur engagement a pré-
server et a promouvoir les traditions
historiques de la région. En rassem-
blant les participants autour d'un
grand couvert sucré, ['‘événement
mettra en évidence le sens du partage
et de la convivialité qui caractérise le
Berry.
B La ferme de ChéteauFer
lieu-dit Chateaufer
18200 Bruére-Allichamps
FY Céline MARTIN-MIN - Noémie TISSINIE
info@chateaufer.fr
noemie@chateaufer.fr - 02 48 96 03 65

10h30-14h30-16h30
VISITES GUIDEES DU CHANTIER AU
CHATEAU FERME
Partez a l'aventure lors des Journées
européennes du patrimoine avec
notre visite guidée unique du chiteau
et de la ferme "Du chantier au cha-
teau ferme"! Explorez les vieux murs
du chateau chargés d'histoires fasci-
nantes, puis plongez-vous dans l'uni-
vers coloré et fertile de notre ferme
légumiére. Découvrez les techniques
agricoles traditionnelles et apprenez
l'art de cultiver des légumes succu-
lents. Cette expérience vous offrira
une immersion compléte dans notre
patrimoine rural. Rejoignez-nous pour
une journée passionnante qui méle
histoire, nature et délices culinaires.
E)La ferme de Chateaufer
lieu-dit Chateaufer
18200 Bruére-Allichamps
F céline MARTIN-MIN
info@chateaufer.fr - 02 48 96 03 65
www.chateaufer.fr/ferme/
@chateaufer
€3 @lafermedechateaufer

del1l8h al9hl5
VENTE DIRECTE, DEGUSTATION ET
VISITE GRATUITE DE LA FERME
B Le jardin de I'Arnon
Palleau sur RD918
18120 Lury-sur-Arnon
HSophie VIVIEN - 06 51 39 64 25
readupotager@gmail.com
€3 @LejardinDelArnon

sessionlde Sh al2h
session2de 14h al7h
FRESQUE ALIMENTAIRE
Notre magasin Biocoop Au Bourgeon
Vert proposera, en partenariat avec la
SCOP Coopaname, un atelier/jeu colla-
boratif de 3h intitulé La Fresque Agri-
Alim. Cet atelier a été congu pour aider
a mieux comprendre les enjeux de notre
modeéle agricole et alimentaire, se ras-
sembler et échanger sur les actions a
mener pour y répondre. Gratuit et sur
réservation (financé par notre magasin).
B Biocoop Au Bourgeon vert

121 boulevard de ['Avenir

18000 Bourges
HCamiHe - 0248211901

www.biocoopaubourgeonvert.fr
[ £] @biocoopBourgesAuBourgeonvert

de1l8h a2lh
SoIREE DEGUSTATION VINS ET
FROMAGES
Dans le cadre de la féte des vins et
fromages Biocoop, une soirée dégus-
tation est organisée. Une sélection
par notre équipe de vins et fromages
sera mise a I'honneur. Entrée gratuite.
Remise de 10% sur les achats lors de
cette soirée.
[@Biocoop Au Bourgeon vert

121 boulevard de ['Avenir

18000 Bourges

RCamille - 0248211901
www.biocoopaubourgeonvert.fr
€3 @biocoopBourgesAuBourgeonvert

de 17h30 a 21h30
MARCHE ET RESTAURATION
Marché a partir de 17h30, buvettes et
restaurations.
EMClos de l'église Saint-Célestin
rue Jules Guesde - 18100 Vierzon
Hcéline MILLERIOUX ou Jean-Luc BIRSKI
06 72 61 28 21

[ f] @lachaponniere
@lachaponniere

de10h30 a17h30

FERME OUVERTE

Porte ouverte de la chévrerie.

Visite de la ferme.

Dégustation des produits.

Vente sur place.

B)34 route des étangs
18170 Ardenais
Suivre les panneaux fromages de
chévres

B céline MITAULT - 06 61 42 64 58
celine.mitault@live.fr
www.lafermeduboucetdesfromages.fr

[ £] LafermeduBoucetd'fromages

20h - 23h30
Bac Trap
Bal Trad, 2 groupes, petite restaura-
tion, buvette, entrée a prix libre, am-
biance garantie!
E)Biocoop Au Bourgeon vert

121 boulevard de ['Avenir

18000 Bourges

HCamille - 0248211901
www.biocoopaubourgeonvert.fr

€3 @biocoopBourgesAuBourgeonvert



+ de 40 animations

avec le soutien des Groupements bio départementaux

gabel@bio-centre.org
€3 cBEL - @gabel2s

gabor@bio-centre.org

nLes agriculteurs bio du Loiret
@lesagriculteursbiogs

© GABOR 45 *

gablec@bio-centre.org

ncablec -
Les agriculteurs bio du
Loir et Cher

gabbto.animation@
bio-centre.org
€3cabbto - Les
agriculteurs bio de
Touraine - @GABBTO filiere@gdab36.org

bioberry@bio-centre.org
ﬂ BioBerry
gabb18@bio-centre.org

©GDAB 36 ¢

Réalisation programme et infographie Nathalie Fernandes - creacom@nathaliefernandes.fr - 06 37 13 91 23





